
   
   

 

 
 

 

Drie gangen  45 

Vier gangen  55 

Vijf gangen   65 

 

Welkomsgroetjes uit de keuken 

 

Groene Gazpacho 

 

Tartelette met koolrabi, gestoofde IJsselmeerpaling en doperwten mayonaise 

 

Salade van tomaat, bleekselderij, feta, Bloody mary schuim en basilicum olie, 

crumble van tomaat 

 

Muffin met zure haring, mierikswortelmayonaise en arenkha 

 

 

Voorgerecht 

 

Tartaar van zalmforel met piccalilly en zacht gegaarde forel 

met aardappel makreel crème, frisee en daslook-zuiveldressing 

 

Soep 

Venkel-saffraan soep met geroosterde zeeduivel, zoetzure venkel 

met gemarineerde cherry tomaat en kruidenolie 

 

Warm tussengerecht 

Geroosterde scholfilet, Zeeuwse mosselen, aardappelmousseline met 

grove mosterd en dille, salade courgette en komkommer met tomaten-botersaus 

 

Keuze hoofdgerecht 

Gebakken tamme eendenborstfilet, gekonfijte eendenbout gyoza met char siu, 

gemarineerde bietjes, knolselderijcrème en gevogeltejus 

 

Zeebaarsfilet, bospeencrème, peterseliewortel met Taggiasche olijf, 

prei en beurre blanc van groene curry met limoen 

 

Dessert 

Boerenyoghurtijs, basilicum cheesecake, gemarineerd rood fruit, 

schuim van geroosterde perzik en sinaasappel-karamelsiroop 

  



   
   

 

 
 

 

Vegetarisch 

 

Welkomsgroetjes uit de keuken 

 

Groene Gazpacho 

 

Tartelette met koolrabi, radijs en doperwten mayonaise 

 

Salade van tomaat, bleekselderij, feta, Bloody mary schuim en basilicum olie, 

crumble van tomaat 

 

Muffin van rode biet, bietentartaar en mierikswortelmayonaise 

 

 

Menu vijf gangen 

 

Lasagne van koolrabi, frisse salade van knapperige groenten, crème van geitenkaas, 

olijven, tomaat en zuiveldressing 

 

Venkel-saffraan soep, zoetzure venkel met 

gemarineerde cherry tomaat en kruiden  olie 

 

Courgette spaghetti met pesto, hangop van yoghurt en olijfolie, gepekelde sjalotjes, 

zoetzure komkommer en saus van doperwten, komkommer en avocado 

 

Geroosterde knolselderij, rozijnenchutney en uiencrumble, eryngi paddenstoel 

met tapenade, zachte knolselderij en vadouvansaus 

 

Dessert 

Boerenyoghurtijs, basilicum cheesecake, gemarineerd rood fruit, 

schuim van geroosterde perzik en sinaasappel-karamelsiroop 

 

 

Kaas    15    (ipv dessert van menu €5) 

Kaasproeverij van diverse soorten kaas van kaashandel Kef 

Hier serveren we diverse garnituren bij 

 

 


