
Vers afgebakken diverse soorten brood met huisgemaakte dips als              €10 
hoemoes, aïoli en tapenade van zongedroogde tomaten 
 
Vissalade De Boet: geroosterd brood belegd met zalmsalade,     €18 
warm en koud  gerookte zalm, gamba, rode ui, groene jalapenos,  
gemarineerde tomaat, pittige mayonaise en gemengde sla  
 
Rijkelijk belegd geroosterd Pita brood met Burrata op gegrilde aubergine  €15 
met pittige avocado, caponato, sla, gezouten amandelen en pesto  
  
Hollandse garnalen cocktail, frisse komkommersalade met augurk,               €12.5/€25 
suikersla en Whiskyschuim. Geserveerd met getoast brood en boter 
50-100 gram 
 
Gerookte IJsselmeerpaling, frisse kruidenmayonaise en getoast brood          €12.5/€25 
en boter   50 -100 gram 
 
Ceviche van zeebaarsfilet, venkel-sinaasappelsalade, radijs en                                €15 
karnemelkdressing met groene kruidenolie 
 
Carpaccio van rund (100 gram), Parmezaanse kaas,      €15 
truffelmayonaise, brioche croutons, rucola en balsamico crumble 
 
Runder tartaar  (100 gram)                   €15 
Gepekelde sjalotjes, croutons, crème van geroosterde ui,  
suikersla en piccalillymayonaise 
  
Terrine van eendenlever                    €15 
Brioche toast geserveerd met Ardense ui relish,  
appel-peer compote en zeezout  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



Tataki van rund (100 gram) 
Geroosterde gemarineerde rund, gebakken paddenstoelen     €18 
en ossenstaartjus  
 
Gamba’s 8 stuks          €8.5 
Gebakken gamba’s geserveerd met chili-aïoli mayonaise 
 
Buikspek (120 gram)          €15 
Langzaam gegaarde buikspek, okonomi-sesamsaus, 
pittige mayonaise, uiencompote en crumble 
 
Tom Kha Kai soep met  gebakken kippendijtjes, noodles,     €13 
bosui, en fris zure tomaatjes 
 
Kreeft             €15 
Kreeften-witlof soep gevuld met Canadese kreeft  
 
 
 
Desserts 
 
Yoghurtroomijs, aardbeien, taartje van boerenkwark en citroen,  
crumble en jus van aardbeien en basilicum 
 
Dame Blanche, vanille roomijs, warme chocoladesaus en slagroom 
 
Citrus semifreddo met Urker bijenhoning, huisgemaakte tiramisu,  
gebakken perzik en luchtige Licor 43 schuim 
 
Mascarpone bar, duindoorn sorbetijs, hangop van Griekse yoghurt 
en saus van abrikozen 
 
Kinderijsje, bolletje vanille roomijs, vers fruit en slagroom 
 
 
Proeverij menu De Boet 
Uiteraard hebben wij naast deze kaart ook ons Proeverij menu inclusief heerlijke 
mondvermaakjes 
3 gangen €45 
4 gangen €55 
5 gangen €65 
 
 
 Proeverijmenu 
3 gangen €45 
4 gangen €55 
5 gangen €65 


