
Proeverijmenu 
 

Borrelhapjes 
 

Filet Americain van rundertartaar, zoetzure sjalot, getoast brioche, piccalillymayonaise 
Pistache macaron, verse zalm, zoetzure koolrabi, pittige guacamole en cress 

Hoorntje vismousse met Taggiasche olijf, baba ganousch en baharatmayonaise 
 
 

Amuse 
 

Zoetzure komkommer, rozijn, dille,  
feta, pitah en tzatziki espuma met crispy kikkererwten 

 
 

Broodjes met roomboter, olijfolie en zoutflakes 

Gerechtjes 

 
Wilde zeebaarsfilet in de olijfolie gegaard, aardappel-kruidencrème, 

zuurkoolschuim, yuzu-koshi dressing, courgette spirelli en spongecake van koriander 
 

Romige knolselderijsoep, gegrilde knolselderijfondant,  
Waldorfsalade met gerookte forel, walnotenmayonaise en walnoot crumble  

 
Gebakken Skrei (kabeljauwfilet),gembermayonaise, kokoscrumble,  

gortsalade, pompoenbereidingen en Tom Yam saus 
 

Geroosterde kalfshaas, pavé van koolraap, uiencompote,  
geroosterde pastinaak en Marsalajus 

 
 

Dessertamuse  
 

Limoen-yoghurt panna cotta met passievrucht en witte chocoladebros 
 

Dessert  
 

Wentelteefje van suikerbrood, merengue roomijs,  
cranberrycompote, sinaasappelanglaise en gebrand eiwit 

 
Poire William sorbetijs, peer, perencompote en sabayon 

 
 

Drie gangen menu €45 
Proeverijmenu €65 

 
 



Vegetarisch proeverijmenu 
 

Borrelhapjes 
 

Tartaar rode biet, zoetzure sjalot, getoast brioche, piccalillymayonaise 
Pistache macaron, wortel, zoetzure koolrabi, pittige guacamole en cress 

Hoorntje met baba ganousch en baharatmayonaise 
 
 

Amuse 
 

Zoetzure komkommer, rozijn, dille,  
feta, pitah en tzatziki espuma met crispy kikkererwten 

 
 

Broodjes met roomboter, olijfolie en zoutflakes 

Gerechtjes 

 
Ravioli van pompoen met pompoengeitenkaas, muffin met zoetzure pompoen en -crème,  

pompoenspaghetti met pitjes en sinaasappel rozemarijndressing 
 

Romige knolselderijsoep, gegrilde knolselderijfondant,  
Waldorfsalade , walnotenmayonaise en walnoot crumble  

 
Paddenstoelengort, ingelegde paddenstoeltjes, geroosterde pastinaak,  

romige dressing van blauwe kaas en krokante vegan spekkies 
 

Pavé van koolraap, misosaus, gepofte rode biet met mierikswortel, 
tartelette met uiencompote en balsamicosiroop 

 
  

Dessertamuse  
 

Limoen-yoghurt panna cotta met passievrucht en witte chocoladebros 
 

Dessert  
 

Wentelteefje van suikerbrood, merengue roomijs,  
Cranberrycompote, sinaasappelanglaise en gebrand eiwit 

 
Poire William sorbetijs, peer, perencompote en sabayon 

 
 


